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食用木薯粉生产技术规程
[bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333]范围
[bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了食用木薯粉生产（加工）的场地要求、品种选择、鲜薯要求、去皮、清洗、切片（丝、条）、干燥、粉碎、过筛、保存等技术要求。
本文件适用于干法加工食用木薯粉的生产。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Toc97192966]GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定
GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中汞的测定
GB 5009.36 食品安全国家标准 食品中氰化物的测定
GB 5009.123 食品安全国家标准 食品中铬的测定
GB/T 5515 粮油检验 粮食中粗纤维素含量测定 介质过滤法
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 17109 粮食销售包装
GB/T 22427.4 淀粉斑点测定
GB/T 22427.5 淀粉细度测定
GB/T 24905 粮食包装 小麦粉袋
GB/T 29890  粮油储藏技术规范
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
NY 861 粮食（含谷物、都累、薯类）及制品中铅、铬、镉、汞、硒、砷、铜、锌等八种元素限量
NY/T 1520 木薯
NY/Y 4332 木薯粉加工技术规范
术语和定义
NY/T 4332 界定的术语和定义适用于本文件。

    食用木薯粉 Edible cassava flour
以食用甜木薯块根为原料，经清洗、去皮、切丝（片）、干燥、粉碎、筛分等工艺加工制成的非即食粉状产品。
[NY/T 4332-2023,定义3.2]
要求
场地要求
生产场地应符合GB 14881的要求。
品种选择
具有品种的明显特征，质量安全应符合NY/T 1520-2021中 4.2表1的要求。
鲜薯要求
应符合NY/T 1520的要求。外观新鲜干净、无明显缺陷。
去皮
用人工或或锉磨机器去除木薯的外皮和内皮。
清洗
对去皮的薯肉清水1-2次，清水应符合GB 5749的规定。
切片（条）
采用手动或机器切片、切条，薯片厚度≤0.5cm，切条的薯条宽≤0.5cm。
干燥
室外太阳日晒干燥或用烘箱（65℃，约8h）干燥，含水量≤13%。
粉碎、筛分
将干燥的木薯片、丝用粉碎机粉碎至粉末状，再利用0.180mm（80目）筛孔的不锈钢筛或振动筛进行筛分。
质量要求
感官评价
应符合表1 的规定。
感官要求
	项目
	指标

	色泽
	具有木薯固有的白色或淡黄色

	滋味、气味
	具有食用木薯粉固有的滋味和气味，无异味

	组织形态
	均匀的粉末、无结块、无霉变

	杂质
	无杂质


理化指标
食用木薯粉理化指标应符合表2的要求。
理化指标
	指标，单位
	数值
	检验方法

	细度（80目筛通过率），%
	≥99.0
	GB/T 22427.5

	水分，%
	≤13.0
	GB 5009.3(第一法)

	灰分，g/100g
	≤3.0
	GB 5009.4

	粗纤维，g/100g
	≤3.0
	GB/T 5515

	斑点，个/cm2
	≤6.0
	GB/T 22427.4

	氢氰酸（以HCN计），mg/kg
	≤10.0
	GB 5009.36(第一法)

	注：所有理化指标都以木薯干基或鲜薯脱水率转化计算。


质量安全
真菌毒素、污染物限量及农药残留限量应符合GB 2761、GB 2762和GB 2763 等相关食品安全国家标准及规定，部分污染物限量指标参照NY 861执行，应符合表3的要求。
污染物限量指标
	指标，单位
	数值
	检验方法

	铅（以Pb计），mg/kg
	≤0.9
	GB 5009.12

	镉 (以Cd计) ，mg/kg
	≤0.2
	GB 5009.15

	总汞（以Hg计），mg/kg
	≤0.02
	GB 5009.17

	总砷（As），mg/kg
	≤0.3
	GB 5009.11

	铬（以 Cr 计），mg/kg
	≤1.0
	GB 5009.123

	注：所有理化指标都以木薯干基或鲜薯脱水率转化计算。


微生物限量
食用木薯粉中微生物限量应符合NY/T 1039的要求。
包装、运输、贮存、保质期
包装
包装材料或容器应符合GB/T 24905和GB/T 17109的规定，内包装物应符合GB 4806.7的规定，并不得重复使用。
净含量应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，按JJF1070规定的方法进行测定。
运输
运输工具应清洁卫生、无异味、无污染。
运输过程中应防挤压、防雨、防潮、防晒，装卸时应轻搬、轻放。
运输时不得与有毒、有异味、有腐蚀性、易污染的货物混装混运。
贮存
原料、半成品、成品应分开放置，应分别贮存在清洁、卫生、阴凉、干燥通风、无异味的库房内。
不应与有毒、有害、有异味、有腐蚀性的物品同处贮存。
贮存技术可参照GB/T 29890执行。
鲜薯的采收、进场和木薯粉贮存应有相应的信息记录，鲜薯信息记录在附录A表1和附录B表1中，贮存记录至少保存2年。
保质期
常温下，食用木薯粉的保质期在6～12个月。
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（资料性）
食用木薯鲜薯进出库信息记录表
    食用木薯鲜薯进出库信息记录表见A.1。
食用鲜木薯进出库信息记录表
单 位 名 称：                                                        第  页  共  页
	品种名称
	来 源
	进场日期
	数量（kg）
	利用方式
	加工日期
	记录人

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	








（资料性）
食用木薯粉加工和贮藏信息记录表
[bookmark: _GoBack]食用木薯粉加工和贮藏信息记录表见B.1。
食用木薯粉加工和贮藏信息记录表
单 位 名 称：                                                      第  页  共  页
	品 种 名 称
	加工方式
	加工日期
	数量（kg）
	贮藏环境（℃、%）
	贮藏日期
	记录人
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